
 
        
4 MOTIVOS PARA VOCÊ ESCOLHER REALIZAR SUA FESTA NO CAMPO 

Os espaços urbanos ainda são os queridinhos dos noivos, tanto pela proximidade 

e facilidade de deslocamento dos convidados quanto pela possibilidade de 

decorações mais luxuosas. E você também pode também repensar a ideia de fazer 

sua festa em uma chácara, além de que tem disponibilidade de alongar a festa. 

Muitos noivos já têm trocado os buffets e casas de festa na cidade por lugares 

mais afastados. Nós listamos as três principais vantagens: 

1. A NATUREZA SE TORNA PARTE DA DECORAÇÃO 

Em chácaras e salões no campo, a beleza da natureza complementa a decoração. 

Imagine você dançando a valsa com um gramado enorme ao fundo? Ou fazendo sua 

entrada triunfal por um caminho todo iluminado com tochas nos gramados e velas 

suspensas nas árvores?  

 

2. LIBERDADE DE HORÁRIO 

Outra vantagem é que, por serem mais afastados, estes espaços no campo 

permitem maior flexibilidade quanto aos horários. em geral, sua festa pode 

durar o quanto você quiser! Vai ser uma tarde ou noite inteira toda especial! 

 

3. ECONOMIA 

As festas em chácaras costumam ser até 25% mais baratas do que as realizadas 

em espaços urbanos. “isto acontece porque o gasto com decoração normalmente 

acaba sendo inferior se o sítio escolhido já possuir uma área verde 

interessante e bem cuidada. além disso, o aluguel destes espaços já é mais 

baixo se comparado a casas de festas e salões localizadas no centro da cidade 
   

 

 
4- UM DIFERENCIAL ESPECIAL DA CHÁCARA BRAZIL & ESPAÇO E BUFFET BRAZIL  

PARA ACOMODAR AMIGOS E PARENTES QUE RESIDAM EM OUTRAS CIDADES 

DISPONIBILIDADE DE JANEIRO A NOVEMBRO 
 

A sua festa não precisa ser limitada a um só dia.  

Que tal passar um fim de semana comemorando entre os seus amigos e familiares?   

 

É o que oferece a Chácara & Buffet Brazil.  

Seja para um único dia ou mais, o espaço é ideal para aproveitar 

 

FESTA PARA OS CONVIDADOS + PERNOITE E DIÁRIA PÓS-FESTA PARA OS 

FAMILIARES E AMIGOS PARA 30 ATÉ 50 PESSOAS 
 

 

ACRÉSCIMO A COMBINAR ADEQUADO AO ORÇAMENTO DA SUA FESTA 

 
 

 
 
                   



 

PACOTE FDS PÓS-FESTAS & EVENTOS 
 

INFRAESTRUTURA GERAL: 

• Dependências da casa principal com cozinha completa, planejada e equipada - mobiliário completo: 

televisão 55 polegadas com Net Flix e outros, jogos de sofás, mesas, cadeiras, banquetas, 

geladeiras, freezers, fogões e demais itens e utensílios domésticos; 

• Churrasqueira externa e espaço gourmet próximo à piscina - varandas com aparadora, mesas e cadeiras; 

• Espaço gourmet - aparadoras com tampo de granito e madeira e mesas fixa quadradas com tampos de 

granito em formação 08 ou familiar, comporta 48 pessoas sentadas; 

• Mesas e cadeiras distribuídas em quantidade suficiente, sem a necessidade de movimentar as mesmas 

nos horários de alimentação e lazer; 

• Estacionamento amplo e gratuito no interior da propriedade; 

• A chácara em seu todo durante o período reservado, fica para uso exclusivo do contratante qualquer 

que seja o número de convidados. 

 

O QUE SE OFERECE EM TERMOS DE LAZER & ENTRETENIMENTOS: 
• Piscina adulto/ infantil e Jardim gourmet - complementando mesas fixas com tampos de granito, 

cadeiras, omblerones, bancadas e espreguiçadeiras; 

• Espaços ao ar livre - nos jardins e gramados com tendas, mesas, cadeiras e iluminação noturno; 

• Campo de futebol gramado, com opcional para VOLEY com grades e telas altas de proteção, bancadas, 

para uso exclusivamente em horários diurnos; 

• Salão de jogos - com mesas de sinuca, ping-pong, toc-toc, xadrez e cartas; 

• Varanda – para descontração com mesas e cadeiras com uma linda vista para as montanhas. 

  
 

   

ACOMODAÇÕES PARA ATÉ 30 ATÉ 50 PESSOAS 
 

 

CASA SEDE TODA MOBILIADA COMPORTAM 20 PESSOAS 

+  

  ALOJAMENTO ANEXO COMPORTA 24 PESSOAS 

Sala e cozinha completa 

- Sofás, mesas e TV  

- 3 Geladeiras 

- 2 fogões 

- Forno e Micro-ondas 

- Mesa com banquetas 

- Prateleiras 

Casa sede: 

20 pessoas 

- 4 quartos, 1suíte 

- 2 camas de casal 

- 7 beliches solteiro 

- 3 banheiros 

 

Alojamento: 

24 pessoas 

- 11 beliches solteiro 

- 4 camas extras  

- 2 banheiros completos  

- Colchões extras 

Extras: 

Opcionais  

- 2 banheiros externos  

completos c/ chuveiro 

- 20 colchões solteiro 

- 3 redes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 



 

 

  

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

  
 
 

 

 
 



 

 

 

SUGESTIVO - REFEIÇÕES PÓS FESTA  
CAFÉ DA MANHÃ E ALMOÇO TRADICIONAL, CHURRASCO OU FEIJOADA 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

SUGESTÃO COM CAFÉ DA MANHÃ 

 
 

 

Bebidas 
- Café 
- Leite 
- Achocolatado 
- Suco sabores 
- Yogurt  

 

Acompanhamentos 
- Frutas ou Frios  
- Pão Francês ou de forma  
- Bolos sabores 
- Manteiga 
- Requeijão 

 
 

SUGESTÕES TRADICIONAL  

 
 

 

Pratos principais 
Escolher uma opção por refeição  
- Estrogonofe de frango 
- Frango grelhado ao creme milho 
- Linguiça toscana na brasa 
- Pernil assado em cubos 
- Filé de frango à milanesa 

Guarnições e Acompanhamentos 
Em todas opcões 
- Arroz 
- Feijão normal ou Tutu de feijão  
- Macarrão alho e óleo  
- Salada verde e tropical  
- Batata sauté 
 

 

SUGESTÃO COM CHURRASCO  
 

 
 

Carnes 
- Alcatra  
- Contra filé  
- Fraldinha  
- Cortes de frango 
- Cortes suínos  
- Linguiça toscana 

Guarnições e acompanhamentos  
- Arroz branco 
- Feijão normal ou Tutu de feijão  
- Farofa úmida  
- Macarrão a olho e óleo  
- Batata sauté  
- Salada Verde 

 
 

SUGESTIVO FEIJOADA  
PRATO PRINCIPAL  
Feijão preto e ingredientes  
ACOMPANHAMENTOS  
Arroz branco, couve, farofa e laranja 
SALADA  
Mix verde, salada tropical  
GUARNIÇÕES  
Caldinho de feijão e pão francês   
 

  

BEBIDAS EM TODAS AS OPÇÕES 
- Sucos sabores 
- Águas  
OPCIONAL 
- Refrigerantes normal e zero  
CERVEJA 
-  Opcional da marca Preferida  
 

 

 

 

 

 

  
 EQUIPE DA MÃO DE OBRA 

Para melhor entendimento dos 
serviços a serem executados 

 

 
COM ATÉ 60 CONVIDADOS 

serão 4 pessoas trabalhando 
nos preparativos e atendimento 

 

CADA ATENDIMENTO REQUER 
PREPARO DA REFEIÇÃO PELO COZINHEIRO/ CHURRASQUEIRO E AJUDANTE 

 
 

Antes do atendimento 
- Limpeza e higienização dos materiais (pratos, copos, talheres, réchauds, louças...etc.)  
para serem colocados nas mesas e na aparadora  
- Limpeza da aparadora e mesas,  
- Montar mesas  
- Montar aparadora  
Depois do atendimento  
- Retirar as mesas  
- Lavagem e higienização dos materiais (pratos, copos, talheres, réchauds, louças, 
 panelas... etc.) 
- Limpeza do espaço gourmet, aparador, mesas e materiais 
 

 


